
 

 

Indian Restaurant Week 

January 20 to 26, 2014 

 

印度餐厅周 

2014 年 1 月 20 日至 26 日 

 

 

Non-Veg Set Lunch (RMB 80/- FOR ONE PERSON) 

(80 元单人非素食午市套餐) 

Sweet Lassi(甜奶酪) 

Chicken soup (鸡肉汤) 



 

 

Chicken MalaiTikka and Lamb SheekKabab（无骨鸡肉串和蒜香羊肉串） 

Butter chicken orlamb Rogan josh（清香奶酪无骨鸡或洋葱炖羊腿） 

Dal fry tadka（特色扁豆） 

Rice（印度米饭） 

Naan （印度烤饼） 

Gulabjamun（鲜奶油炸包） 

Papadum/pickle/ chutney（薄脆饼） 

 

Veg Set Lunch (RMB 80/- FOR ONE PERSON) 

（单人素食午市套餐） 

Sweet Lassi(甜奶酪) 

Tomato Soup（番茄汤） 

AfgahniAloo and Veg ShekkKabab（香烤土豆和蔬菜） 

PalakPaneerOR Veg Lahori(芝士菠菜或特制烤蔬菜) 

Dal Fry Tadka(特色扁豆) 

Rice(印度米饭) 

Naan(印度烤饼) 

Gulab Jamun(鲜奶油炸包） 

Papadum/pickle chutney(薄脆饼） 

 

 

 



 

 

 

 

 

Non-Veg  Set Dinner (RMB 250/- FOR  TWO  PERSON) 

(250 元双人非素食晚市套餐) 

A glass of House Red or White Wine(各自一杯白或红葡萄酒) 

Or 

A bottle of Budweiser Beer(或各自一瓶百威啤酒) 

Chicken Hariyal+lambPeshawari+LambSamosa(薄荷浆无骨鸡和腰果羊肉团和羊肉炸

饺) 

Chicken Tikka Masala(黑椒无骨鸡浆) 

Goan Prawn Curry(咖喱虾) 

Lamb Saag(菠菜羊肉) 

Dal Bukhara(特色布卡拉扁豆) 

JeeraRice(印度红花饭) 

Naan and Garlic Naan(全麦饼和蒜香饼) 

Dessert Plater(特色印度甜点) 

 

Veg Set Dinner (RMB 250/- FOR  TWO  PERSON) 

(250 元双人素食晚市套餐) 

A glass of House Red or White Wine(各自一杯白或红葡萄酒) 

Or 

A bottle of Budweiser Beer(或各自一瓶百威啤酒) 



 

 

Veg Samosa+PaneerTikka+TandooriMushroms(蔬菜炸饺和干酪块和乳酪蘑菇串) 

Veg Jalfrizy(特色铐蔬菜) 

AlooGobhi(花菜烧土豆) 

Mutter MethiMalai(香甜豌豆羹) 

Dal Bukhara(特色布卡拉扁豆) 

JeeraRice(印度红花饭) 

Naan and Garlic Naan(全麦饼和蒜香饼) 

Dessert Plater(印度特色甜点) 


